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Zeitgeschehen

RENAISSANCE DES HAUSLICHEN BIERBRAUENS IN LIMBURG:
»MUHLENBRAU« AUS ESCHHOFEN

VoN DIRK WAGNER

Bis zum Ende des 19. Jahrhunderts war es
in vielen landlichen Haushalten noch Gb-
lich, sein Bier selbst zu brauen. Ahnlich wie
das Brotbacken gehorte das Bierbrauen
zur héuslichen Selbstversorgung mit
Grundnahrungsmitteln. In Limburg, an der
alten LandstraBe zwischen Frankfurt und
KéIn gelegen, spielte das Bierbrauen aber
auch darUber hinaus eine wichtige Rolle:
Limburg wurde schon im Mittelalter gerne
als Ubernachtungsplatz angesteuert, um
sich von den Strapazen einer Reise zu er-
holen. In der Folge gab es um 1766 weit
Uber den ortlichen Bedarf hinaus 39
Gastwirtschaften, darunter auch manche,
die ihre Gaste mit selbst gebrautem Bier
verkgstigten. Einige von ihnen entwickel-
ten sich zu gréBeren, regionalen Braue-
reien, die einigen Limburgern auch heute
noch bekannt sein dirften: Busch und
Zimmermann, um nur zwei zu nennen.

Heute entdecken viele Menschen das
Hausbrauen als eine spannende Freizeit-
beschéftigung neu. Neben dem SpaB3 am
LIWES ! \a -_

Selbermachen tragt dazu sicherlich bei,
dass das in den GroBbrauereien industriell
erzeugte Pils-Einerlei vielen Bierliebhabern
fad geworden ist. Und so spielt denn auch
der Kommerz bei diesem Hobby keine
Rolle - im Mittelpunkt stehen der Ge-
schmack und die Freude, etwas Eigenes
geschaffen zu haben.

Eine der altesten hiuslichen Bierbrauereien
im Kreisgebiet ist die Hausbrauerei »Miihlen-
brau«. Die Freunde Daniel Greher aus Dehrn
und Dirk Wagner aus Eschhofen sahen in
den 80er Jahren in Jean Pitz" Fernseh-
sendung »Hobbythek«, wie man zu Hause
selbst Bier brauen kann. Seit 1992 brauen
die beiden nun regelméBig ihre eigenen
Biere. Bis zu 200 Liter Bier jahrlich darf jeder
Hobbybrauer daheim fir den Eigenbedarf
brauen - steuerfrei. Gleichwohl muss jeder
Sud dem zusténdigen Zollamt formlos an-
gezeigt werden, und das Zollamt behélt sich
vor, dies auch unangemeldet zu kontrollie-
ren. Das hergestellte Bier darf nicht verkauft
und in Verkehr (sprich auBer Haus) gebracht
werden.

Jean Pitz" Methode er-
fordert auBer groBen
Kochtépfen nur wenige
Gerétschaften, die sich
nicht in jedem Haushalt
finden, dafir ist aber viel
Improvisationstalent ge-
fragt. Es wird durch abge-

Im Interview mit einem
japanischen TV-Team zum
Thema »Bierland Deutsch-
land«— Daniel Greher (links)
und Dirk Wagner (rechts).
Fotonachweis: Dirk Wagner
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kochte Windeln gefiltert, und wer nicht auf-
passt, hat sich schnell die Hande ver-
brannt. Umso besser mundet aber am
Ende der selbst erzeugte Gerstensaft.

Bier, das zu Hause gebraut wird, ist im
Prinzip dem Bier der kommerziellen Gast-
hausbrauereien sehr dhnlich. Es ist unge-
filtert, reich an wertvollen Inhaltsstoffen
und dadurch von vollem Geschmack und
hoher Qualitdt. Die Hobbybrauer vom
»Muhlenbrau« haben den Vorteil, sich
nicht nur stur an das Reinheitsgebot halten
zu mussen, sondern auch schon mal ihre
Kreativitat frei ausleben zu kénnen. Das
heiBt natlirlich nicht, dass mit Chemikalien
gearbeitet wird, weit gefehlt. Aber natiirli-
che Zutaten wie Friichte oder Gewiirze
bieten die Moglichkeit, Biersorten und
Spezialitaten herzustellen, die in Deutsch-
land gar nicht oder nur schwer erhaltlich
sind. Fir viele Hobbybrauer, so auch fiir
Dirk Wagner, ist dies ein besonderer Reiz.
So versuchte er sich auch schon an ver-
schiedenen auslandischen Bierspeziali-
taten — zuletzt an einem belgischen Wit-
Kriek, einem Kirschweizen. Bei diesem
Bier kommen zu der Gérung zusitzlich
noch Kirschen aus Wagners Garten. Es
entsteht ein herrlich frisches, rotes

- Anzeige -

Weizenbier mit rosa Schaum. Dieses Bier
wird in Belgien als Aperitif getrunken, und
es stellt fiir den Hobbybrauer eine beson-
dere Herausforderung dar. Mal etwas vél-
lig anderes produzieren zu kénnen, macht
sicherlich einen Teil des Reizes des
Hausbrauens aus.

Die deutschlandweite Vereinigung der
Haus- und Hobbybrauer Deutschlands e. V.
hat zurzeit ca. 500 Mitglieder, aber
Schétzungen sprechen von bis zu 10.000
Menschen in Deutschland, die sich mehr
oder weniger regelmaBig mit dem
Bierbrauen zu Hause beschéftigen. Der
Verein versteht sich als Anlaufstelle fir alle,
die Fragen zum Bier haben, und hat sich
verpflichtet, das Brauen von echtem, un-
verwechselbarem Bier mit handwerk-
lichen Methoden und ohne Konservierung
und Chemie zu férdern. Alljahrlich ver-
anstaltet der Verein ein bundesweites
Treffen fir alle Bierbegeisterten, die so ge-
nannten Haus- und Hobbybrauertrage.
2001 nahmen die Brauer vom »Mihlen-
brau« erstmals an dieser Veranstaltung teil
und erzielten mit ihrem selbst gebrauten
Pils auf Anhieb den zweiten Platz. Zwar
muss man bei solchen Wettbewerben
auch das Glick haben, den Geschmack
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der Prifer zu treffen, aber man bemuiht
sich, die Verkostung so objektiv wie m&g-
lich zu gestalten.

Bis zum Jahr 2002 hatten sich schon eini-
ge Hobbybrauerin der weiteren Region um
Limburg gefunden, so dass eine regionale
Braugruppe, die »Hausbrauer Nassauer
Land«, gegrindet wurde. Die Hobby-
brauer der Region fahren seitdem regel-
maBig zusammen zum deutschlandweiten
Treffen, brauen gemeinsam Bier oder
unternehmen »Bierreisen«. Auch die hei-
mische Presse wurde nach kurzer Zeit auf
die Hobbybrauer aufmerksam, und infolge
des erschienenen Artikels filmte wenig
spater sogar ein japanischer TV-Sender
einen gesamten Brautag mit den Lim-
burgern.

Von Jean Piitz” Methoden haben sich die
Brauer vom »Muhlenbr&u«im Laufe von 17
Jahren Schritt fiir Schritt entfernt. Ein klei-
ner Gasbrenner wurde gekauft, Schlauche
und Pumpen installiert und das eine oder
andere Gerédt aus dem Haushalt oder
vom Dachboden umfunktioniert. Man ver-
brennt sich nun nicht mehr die Hande, und
die Garage beherbergt ein Sammelsurium
von Geratschaften der handwerklichen
Braukunst. Auch viele uralte Geratschaf-
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ten sind dabei, und mittlerweile flihren die
»Hausbrauer Nassauer Land« damit auch
auf historischen Mérkten in der Region
oder bei &dhnlichen geeigneten Anlassen
ihre Braukunst vor. In offenen Kupfer-
kesseln werden dort auf Holzfeuern Biere
produziert, wie sie auch im Mittelalter ger-
ne getrunken wurden, und die Menschen-
trauben, die sich dann rasch um die Brauer
bilden, beweisen, dass das Interesse an
der Braukunst grof3 ist.

2009 bietet die VHS Limburg erstmals ei-
nen Braukurs fir Anfanger an. Die
Hobbybrauer Dirk Wagner und Andreas
Schwickert, Ubrigens beide ehemalige
Mitarbeiter der mittlerweile leider ge-
schlossenen Limburger Brauerei Busch,
wollen den Kursteilnehmern mit einfachen
Mitteln das Brauen in der hauslichen
Kiiche néher bringen. Beginnend mit Jean
Ptz Methoden, aber angereichert durch
zahlreiche Erfahrungen, wollen die beiden
Kursleiter den interessierten Teilnehmern
deutlich machen, aus was Bier eigentlich
besteht und wie es mit einfachen Mitteln
hergestellt wird. Denn viele Bierliebhaber
greifen zwar im Getrankemarkt gerne nach
Bier, wissen aber Uberhaupt nicht mehr,
was sie eigentlich zu sich nehmen.

- Anzeige -

lhr Meisterbetrieb fir alle Holz- und Kunststoffoeldge

Btcxm Parkett- und FuBbodentechnik GmbH

35796 Weinbach Biiro: 35781 Weilburg-Kirschhofen
WeiherstraBe 1 RoBsteinstrafe 7

Telefon (064 71) 302 70 Fox (064 71) 18 49
www.fussboden-becker.de info@fussboden-becker.de
Ihr Profi fur alle Problemunterbéden

> damit auch der Oberbelag hélt, was er verspricht!l!
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