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Gerstenwein und Lakritz-Bier

FESTIVAL Experten und Besucher konnten unterschiedlichste Biersorten probieren

VOM HERIBERT ROSGEN

Ehrenfeld. Na, denn Prost! Jan
Menken nippt an einem Bierglas.
Ein winziger Schluck geniigt.
WMmmmpff, entfihrt es ihm,
und er verzieht wenig begeistert
das Gesicht, Dénisches Mikkel-
ler-Bier entspricht ganz offen-
sichtlich nicht dem Geschmack
des Niederlanders. ,,Ich finde es
nicht gut ausgewogen™, sagt er
diplomatisch. ,,Nun ja, 150 Bit-
terstoff-Einheiten, muss man
schon mégen. Oder eben mcht™,
sagt Breiony Nisiukiewicz aus
Luxemburg und lacht. Sie findet
an der herben, hopfenbetonten
Kreation aus der Kopenhagener
Kult-Brauerei schon eher Gefal-
len.

Keine Frage_ hier sind Bier-Ex-
perten unter sich, wer sonst denkt

schon an die ..Bitterstoff-Einhei-
ten”, die nach einem internatio-
nalen Standard gemessen wer-
den. Kilsch kommt dabei auf et-
wa 20 Einheiten. Auch nach der
Extrem-Erfahrung am dénischen
Bierstand war fiir die Besucher
beim ersten Festival der Bierkul-
turen im Ehrenfelder Biirgerzen-
trum und der nahe gelegenen
Gaststitte |, Braustelle® mnoch
langst nicht Hopfen und Malz
verloren. Mehr als 50 weitere
Biere warteten aufdie Verkoster.

Das siiBliche Klosterbriu aus
Siegburg mit Kandiszucker-Bei-
mischung wire etwa ein guter
Ausgleich oder auch Hafer- oder
Roggen-Bier, die von einer Al-
Zever Brauerel angepriesen wur-
den. Bier muss schlieBlich nicht
immer nur Gerstensaft sein und
das Reinheits-(Gebot oder gar die

ek

Jer diber diverse schottische Biersorien,

weit aullen vor. In
Stangen, die die Besucher |
Bezahlen des Einmimspe
Probiergliser erhuelten. flo
gleichsweise wenig Hell
giriges aus der Domsiadt
dessen Lager. Pils. Stout. auch
ein ,.,Gerstenwein" und sogar Alt-
bier. Doch die Bier-Rivalititen
provinzieller Prigung wie sie
manche Kélner und Disseldorfer
pilegen, waren den meisten Be-
suchern villig fremd. Den Giis-
ten, die zum Teil aus GroBbritan-
nien, den Niederlanden, Belgien
und Luxemburg angereist waren,
ging es um das Probieren, Disku-
tieren und Kennenlemen. ..Um
das Besaufen geht es mit Sicher-
heit nichr, sagte der Niederlan-
der Jan Bassant, der schon viele

Kein Bier schmeckt wie das andere: Am Stand der Braverei , Bierzwerg " fachsimpelten Handler und Verkiu-
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derarnge Festivals in seiner Hei-
mat. in Belgien, England und
auch in Spanien und Italien be-
sucht hat.

Organisator Peter Esser schau-
te derweil zufrieden auf die gut
besetzien Stehtische im Hof des
Biirgerzentrums. Auch die Ter-
rasse war bevilkert und der Saal
ebenso. Peter Esser, der selbst in
Ehrenfeld Betreiber von Kélns
kleinster Brauerei ist, setzte auf
ebenso kleine qualitativ gute Pro-
duzenten, um den Besuchern
moglichst viel Gelegenheitzu ge-
ben, Neues zu entdecken.

Esser und die Brauerei Frei-
schem's hielten als ecinzige die
kdlsche Fahne hoch. Aber auch
Freischem's Braumeister Bene-
dikt Ot loste sich von den hiesi-
gen Vorschriften und setzte el-
gens fiir das Festival ein Lakritz-
Bier an, dem er den Namen , Pira-
ten-Gold* gab. ..Das wird aber
ein emnmaliges Experiment blei-
ben®, meinte Ott, der die Gele-
genheit zu vielen Fachgespra-
chen nutzte.

Es waren aber nicht nur Profis
eingeladen. Die . Hobbybrauer
Nordrhein™, die zu Vorfilhrzwe-
cken aufder Terrasse des Biirger-
zentrums ecinen Maischekessel
angesatzt haben, bekennen sich
ausdriicklich zu ihrer Experi-
menterfrende fernab vom bier-
selig Regionalbewusstsein.
Die Treffen des Vereins dienen
dazu, untereinander Rezeptva-
rianten auszutauschen oder Tipps
gute Zutaten. . Naturlich gibt
es dabei an er einen Pra-
xisteil, sprich: das Trinken", ver-
rat Pascal Collé. Hausbrauen ist
seit Anfang der 1990er Jahre ein
wachsender Trend in ganz Euro
pa. .
Hierzulande muss es bei der
zustindigen Zollbehdrde ange-
meldet werden, bleibt aber bei ¢i-
ner Produktion von bis zu 200 Li-
tern pro Jahr steuerfrel.




